Excellens ar av central betydelse i allting vi gér.
Genom att forvanta vara kunders behov stravar vi efter Excellens
med vdara medarbetare, innovationer, |6sningar och tjanster.

Din betrodda partner frdan

borjan till slut

Specifikationer

Dorr

Externa dimensioner
bxdxh

Interna dimensioner
bxdxh

Laddningsbredd

Stréomfdrsorjning

>

nedfdllobar dorr

92 x 59 x 45 cm
367/32 X 23‘5/“ X ]725/31 tum

72,5 x 42 x 33,5 cm
285%u x 16752 X 13%s tum

72,5 cm - 28 3% tum

220-240 V1 fas/50 Hz
590 W

tvé skjutdorrar

92 x 59 x 45 cm
367/31 X 23'5/64 X ]725/32 tum

77 x 41 x 35 cm
305/15 X 16 %4 x 132542 tum

33 cm - 12 %% tum

220-240 V1 fas/50 Hz
590 W

I6nsammare - och verkligt héllbart varje dag.

Folj oss p& u m n

www.electroluxprofessional.com

Excellens
ege oo . o

med miljon i atanke

» Alla vara fabriker @r certifierade enligt 1ISO 14001

» Alla vara 16sningar ar utformade for Iag forbrukning
av vatten, energi och rengdringsmedel samt smd
utslapp av skadliga &mnen

» Under de senaste dren har éver 70 % av vara
produktegenskaper uppdaterats med tanke pd&

vara kunders miljokrav

» Var teknik ar RoHS- och REACH-kompatibel och
Atervinningsbar till dver 95 %

» V@ra produkter é@r 100 % kvalitetstestade av experter

Vi a@r “the OnE” som goér vara kunders arbetsliv enklare,

s

Foretaget férbehdller sig ratten att dndra specifikationer utan féregéende meddelande. Bilder &r inte avtalsenliga.

Bevara dina matvaror



Kompromisslos kvalitet for Oka din kundbas genom att vara den Mer kapacitet? Belastningstoppar?
hdmtmat och matleveranser pdlitliga livsmedelsleverantéren Vi tar hand om det

Gor ditt kék mer flexibelt

och produktivt genom att
optimera beredningsfasen och
skapa jamvikt mellan online- och
butiksbestaliningar dven under
toppbelastningar.

SafeBox Hold kan du pd ett enkelt och sdkert satt hélla
flera forpackade mailtider redo f6r avhdmtning. Maten

serveras varm och valsmakande till dina gdster, utan att
du berh&ver oroa dig for bakterietillvaxt.””

SafeBox Hold kan lagra alla
typer av hdmtmatslador: frén
pizza, hamburgare, pommes
frites och dven gourmetratter.

Ge dina kunder samma goda
smak som att dta ute, nar de
sitter bekvamt hemma.

el Tar liten
'|/) plats
Garanterad sdric:r\‘tir::
matkvalitet diginﬁcering'/“ et tyst
48 dB A

» Ventilerat varmesystem fo6r att omge de férpackade maltiderna med varmiuft
och bevara den ursprungliga smaken (temperatur upp till 85 °C).

Stapla upp till 3
enheter med en enda
kontakt: anslut dem

» Upp till 99,9 % bakteriereduktion pd livsmedelsférpackningar’, tack vare snabb
vdrmedtervinning i kombination med UVC LED monterad i taket, som &ven
dédar bakterier och virus.

Ventilerat

vdarmesystem i . .

» En fotokatalytisk nanobeldggning pd skapets b&da handtag i rostfritt stal skapar y UVC-lampa Fot?kqtqutlsk bara pa baksidan
en yttre barriér som sakerstdller upp till 99,9 % antibakteriell effekt” samtidigt beldggning s& att energin kan
som den ger konstant desinficering. - o

9 g strémma fr&n en
enhet till en annan.

* Test utfért av University of Udine for Escherichia coli och Staphylococcus aureus, med hjélp av Ml'jOVCm"g
pizzakartonger och papperspdésar vid temperaturen 75 °C i 10 minuter. Resultaten kan variera beroende L&ag energiférbrukning: O° &p
pa vilket forpackningsmaterial som anvdnds och avsténdet mellan férpackningen och UVC-lampan 6 timmars onvdndning motsvarar < “

(testrapport a@r tillganglig p& begaran). 1d andni 75 tt

** Testat av anmadlt tredjepartsorgan enligt 1ISO17094:2014 som simulerar en kéksmiljé (med ljuskalla enligt ags anvandning av en /o wa

1SO14605). glédlampa




